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	調理方法記入欄
例　①●●内調理場にて、卵・たこ焼きを粉を水でとき、生地液を作成。
②ネギ、タコを下ごしらえする
③お祭会場のブースにて、生地にネギ、タコを加え、タコ焼き機で加熱調理する。
④使い捨て容器に入れて提供する



