
 

第５2回生野まつり出展にかかるお願い（1）            

 

＜出展にかかる費用について＞ 

２間×３間または1.5間×２間のテント、長机、折りたたみ椅子、仮設電源をご用意い

たしますが、テント等のレンタルにかかる費用については、実費相当分の協賛金の

お支払いをお願いいたします。 

お支払い方法等は後日お知らせします。 

・テント枠については、使用の有無に関わらず出展料として徴収します。 

 （テントを持ち込みされる場合でも、相応の料金を徴収します。） 

・キッチンカーは、場所代です。レンタル代ではありません。 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜撤収作業について＞ 

各ブースの撤収作業は、各々で清掃のうえ、ごみ（段ボールなど）は、お持ち帰りく

ださい。 

 

＜駐車場について＞ 

会場に駐車場はありません。コインパーキングの配置図を参考にしてください。（た

だし、令和５年６月３０日現在のもの） 

駐車料金については、各団体さまにご負担をお願いします。 

 

＜雨天時の取り扱いについて＞ 

雨天時の取り扱いについては、決まり次第ホームページ等でお知らせします。 

 

種  類 単  価 

テント大（ ２間×３間） ５，０００円 

テント小（1.5間×２間） ３，０００円 

キッチンカー（３ｍ×６ｍ） ５，０００円 

長机 １，０００円 

折りたたみ椅子 ２００円 

仮設電源（1,500Ｗ対応） ５，０００円 
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第52回生野まつり出展にかかるお願い（２） 

＜食品を取り扱う場合＞ 

食品を取り扱う場合は、別紙「模擬店等の食品関係調査票」をご提出ください。 

また、民間企業等が飲食提供される場合は、生野まつり会場における食品販売

にかかる食品衛生法に基づく営業許可が必要となりますので、その「許可書（写

し）」も併せて提出してください。キッチンカーで販売される方は「自動車営業の許

可（写し）」、露店での販売許可をお持ちの場合は「露店営業の許可（写し）」を併

せて提出してください。 

臨時出店では、施設・設備が十分ではなく、調理する人も大量調理には慣れてい

ないことから、食品の取扱いは最小限にしていただき、食中毒の発生防止に努めて

いただきますよう、衛生確保に十分にご注意願います。 

不明点は事前にご相談ください。 

 

食品衛生上の注意事項 

□ 嘔吐や下痢等の胃腸炎症状がある方や同居家族に胃腸炎症状がある方は食 

品の取り扱いを避けましょう。 

□ 清潔な衣服に着替え、帽子やマスク等を着用しましょう。 

□ 爪を短く切り、マニキュアを落とし、腕時計や指輪をはずしましょう。 

□ 調理前、用便後は特に手洗いを徹底し、ペーパータオル等で十分に水気を取っ

た後、消毒用アルコールを使用しましょう。必要に応じて使い捨て手袋を着用し

ましょう。 

□ 調理と金銭の取り扱いは兼務しないようにしましょう。 

□ 関係者以外は店内に立ち入らせないようにしましょう。 

□ 原材料の一次加工（肉・魚・野菜の細切等）はあらかじめ調理場で行い、包丁と

まな板は肉用、魚用、野菜用で使い分けましょう。 

□ 調理器具や原材料は衛生的な容器（プラスチックケース等）に入れて保管しま

しょう。 

□ 食品は中心部まで十分に加熱しましょう。 

□ 作り置きはせず、加熱後は速やかに食べてもらうようにし、持ち帰りは避けましょ

う。 

□ 消費者から、原材料について聞かれた際に、アレルギー物質（卵、乳、小麦、そば、

落花生、えび、かに等）の情報について正確に伝えること。 
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（参考） 
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模擬店等の食品関係調査票（記入例） 

食品名：焼きそば                                       

 

責任者： ●●子供会 大阪太郎     電話：06 (6●●●)0000         

 

◎ 仕入れ及び保管方法 

材  料 仕入れ先 仕入れ日時 保管場所 保管状況 

キャベツ 
〇〇スーパー 

（十三東2－3－3） 
×/× 冷蔵庫 冷蔵保存 

豚肉 〃 〃 〃 〃 

焼きそば麺 〃 〃 〃 〃 

焼きそばソース 〃 〃 〃 〃 

     

     

     

 

◎調理・販売方法 

食 品 下処理（いつ、どこで） 調理（加熱方法など）   販売方法 

焼きそば 

 

 

 

 

 

 

（300）食 

販売当日に食材を仕入れ、冷蔵

庫に保管する。（調理前はクーラ

ーボックスで冷所保管。） 

器具（包丁、まな板等）はアルコー

ルスプレーにて消毒する。 

手指は随時石鹸にて充分洗浄

し、アルコールスプレーにて消毒

する。 

キャベツ、豚肉を一口大に切

る。包丁、まな板は食材が変

わるたびに洗剤で洗う。キャ

ベツ、豚肉を中まで火が通る

まで熱し、焼きそば麺とソー

スを入れ表面に焦げ目がつ

くまで加熱する。 

 

清潔なスチロール容器

に移して販売する。 

 

  

 

 

 

 

（  ）食 
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巽公園（生野まつり会場）周辺コインパーキング配置図（令和５年６月３０日現在） 

★印にコインパーキングがございます。 
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